
 MAGRI-BRISTRO’
   SERATE A TEMA CON MUSICA ED EVENTI PERSONALIZZATI SCOPRI

 QUI I NOSTRI MENU
APERTI DAL MARTEDI ALLA DOMENICA DALLE 9 CON LA CAFFETTERIA BISTRO’

SU PRENOTAZIONE TORTE DA ASPORTO

SEGUICI SU ISTRAGRAM CLICCA QUI

PIZZE E FOCACCE DA CONDIVIDERE
Farina macinata a pietra e lievito naturale

FOCACCIA GRIGLIATA, AFFETTATO DI MAIALINO COTTO 8 ORE IN OLIO AROMATIZZATO, 

 PESCHE, PARMIGIANO, OLIVE TAGGIASCHE 16 € 

MAGRI-PIZZA “LA NOSTRA MARGHERITA”  10 € 
con stracciatella, olio extravergine d’oliva al basilico 

CRUDO, POMODORO PETRILLI, STRACCIATELLA, MISTICANZA, CRUDO 15  € 

FOCACCIA GRIGLIATA, MOSTADELLA IGP, CRESCENZA OLIO EXTRAVERGINE UMBRO 13 € 

COCKTAIL 10 €
SPRITZ APEROL - CAMPARI - UGO’ 

NEGRONI - SEX ON THE BEACH 

SBAGLIATO - AMERICANO 

GIN TONIC - GIN LEMON 

MOITO - CUBA LIBRE 
                                          

COCKTAIL ANALCOLICI 10 €
RED SUNSET -ROSE LEMON SPRITZ -  

SAN FRANCISCO -  

BIRRE IN BOTTIGLIA

ICHNUSA NON FILTRATA 6 € 

MORETTI FILTRATA A FREDDO 6 € 

BIRRA 32 VIA DEI BIRRAI 75 CL. 18 € 

CLICCA QUI PER VISIONARE IL MENU 

I DOLCI E GELATI FATTI DA NOI

GELATO ALLA CREMA CON SBRISOLONA E AMARENE 8€ 

GELATO ALLA NOCCIOLA, CIOCCOLATO E CREMA PASTICCERA 6€ 

BABA’ CALDO CON GELATO ALLA CREMA. 8  € 
LA NOSTRA CHANTILLY CON CIOCCOLATO E FRAGOLE 13 € 
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