LA

CAFFETTERIA CALDA  CAFFETTERIA FREDDA

CAFFE’ 1,30 €

CAFFE’ CORRETTO 2€

CAFFE’ AMERICANO 2,50 €

CAFFE’ DECAFFEINATO 1,50 €

CAFFE’ GINGSENG - ORZ0 1,50 €
CAFFE’ BIG GINGSENG - ORZ0 2 €
CAPPUCCINO 1,80 €

CAPPUCCINO DEC,0RZ0,GING. 2 €
CAPPUC. SOIA, COCCO 2,50 €
MAROCCHINO 1,70 €

MAROCCHINO DECA,ORZ0, GING 1,90 €
THE" CALDO CLAS, VERDE, NERO 3,50 €
INFUSO CAMOM, STOMACO, DIGES.3,50 €
CIOCCOLATA 4 €

LATTE MACCHIATO 2,50 €

LATTE M. DECA, ORZ0, GING 2,80 €
LATTE M.. SOIA, COCCO 3 €

U

CAFFE’ LECCESE 3 €
BOMBARDINO CON CAFFE’ 3 €
BAILEYS CON CAFFE’ 4 €

CAFFE’ SHAKERATO 5 €

LATTE MACCHIATO FREDDO 2,5 €
LATTE M. DECA, ORZ0, GING 2,8 €
LATTE M.. SOIA, COCCO 3 €
LATTE E MENTA 3 €

THE ON THE ROCKS 3,50 €



LEB z

SUCCHI BIBITE IN VETRO
3,50 € 4,00 €
PERA COCA COLA
ACE COCA COLA O
MIRTILLO LEMONSODA
ANANAS ARANCIATA AMARA
PESCA TONICA
ALBICOCCA
BIBITE IN LATTINA
HZU 3,00 €

ESTATHE LIMONE
NAT BOTT PLASTIC 500 ML. 1,50 ESTATHE PESCA
GAS BOTT PLASTIC 500 ML. 1,50
NAT BOTT VETRO PANNA 3,00 €

GAS BOTT VETRO S.PELL. 3,00 € ESTRATTI DI FRUTTA

ACQUA E MENTA 2,50 €
SPREMUTA D'ARANCIA 4,00 €

CENTRIFUGATO IN BOTTIGLIA 4,90 €

U



LA@Z Liccenic

BRIOCHE (o uenrenze ~ BRIOCHE SALATE 4s

CREMA PASTICCERA SPECK DEL TRENTINO, MAYO, INSAL
CREMA AL MASCARPONE PROSC COTTO, MAYO, INSAL,POM
MARMELLATA D'ALBICOCCA SBRISOLONA . (T
MARMELLATA FRUTTI DI BOSCO ‘
CREMA CHANTILLY RPN i’
CREMA DI NOCCIOLE IGP BISCUTTI AI— BURRUO,BU AL PEZZ0
‘ LISCIA COUKIS

R SFOGLIOTT s Mt

CON CREMA PASTICCERA

OCCHIO ALL'ALBICOCCA
OCCHIO ALLA CREMA DI NOCCIOLE

CON CREMA NOCCIOLE 1GP
CON MARMELLATA FRUTTI ROSSI

TORTA A FETTE s OVIS MOLIS

BACIO DI DAMA ALLA NOCCIOLA
CHEESECAKE Al MIRTILLI
SBRISOLINA

FRANGIPANE, GANACHE E PERE TORTA DA ASPORTO

SRISOLONA CON CREMA PASTICCERA

25 € AL KILO
CREMA COTTA CON LE FRAGOLE I
LINZER CON MARMELLATA Al LAMPONI CON DEDICA  \uiPEREt
CHANTILLY C N
IN COPPA - MILLEFOGLIE >
BABA CALDO CON CREMA PASTICCIERA ~ MERINGATA
TIRAMISU’ CROSTATA DI FRUTTA

W



IL NOSTRO GELATO ARTIGIANALE E UN CONNUBIO TRA L'ARTE DEL DOLCE E DEL
GELATO. LO CHEF APPRENDE LE BASI DI PASTICCERIA NEL 2000 DA ERNEST
KNAM. NASCE COSI’ L'IDEA DI UNIRE LE DUE ARTI DANDO VITA.....

oy Gelabodi
@ e. o

INGREDIENTI DI
QUALITA

LE CREME COMPOSTI MONOGUSTO

CREMA PASTICCERA CREMA E SBRISOLONA
PISTACCHIO DI BRONTE CREMA E BACIO DI DAMA

NOCCIOLA TONDA GENTILE CUNEO CREMA E BABA" AL RHUM

CIOCCOLATO FONDENTE 64% AMARENE E BISCOTTO DI FROLLA
CREMA E COUKIS

SORBETTI GLI STAGIONALI

LIMONE DI SORRENTO

FRAGOLA E SAMBUCO ‘
ARANCIA E CAMPARI LATTE E MENTA.

X
BRIOCHE TORTA GELATO V¥
FINO A 2 GUSTI 4,50 € A TR \'4
COPPETTE

COPPE GELATO / MANGIA ﬂUI

2 GUSTI 3 € COPPA IN VETRO PICCOLA 7 €

3 GUSTI 4,50 €

+ AGG. BISCOTTO 0,50 €

VASCHETTE DA ASPORTO | NOSTRI TOPPING
GELATO DI PASTICCERIA 25 € AL KG + PANNA FRESCA MONTATA 1 €

UL T



LS abato e la
domenica matbina

dalle 8:30 alle 12:30

UTILIZZIAMO ESCLUSIVAMENTE FARINA MACINATA A PIETRA CONFERENDO

AL PANE E Al DOLCI PROFUMI INCREDIBILI

LA LIEVITAZIONE LENTA PERMETTE DI OTTENERE UN PANE CHE DURA OLTRE UNA
SETTIMANA. IL PANE COME SI FACEVA UNA VOLTA.

CON PRENOTAZIONE

LE PANEGNOTTE DA ASPORTO (gt

BOCCA ASCIUTTA l!

1/2K65€ 1KGIE
ALTRE PEZZATURE SU RICHIESTA

LA COLAZIONE

>
ITALIANA

CAPPUCCINO, PANE CASERECCIO TOSTATO, BURRO DI MALGA E MARMELLATA
DI FRUTTI ROSSI, SPREMUTA D'ARANCIA10 €

FRANCESE

CAFFE’ EU LAIT, SFOGLIA FARCITA ALLA CREMA, FOCACCIA AL FORMAGGIO
CON PROSCIUTTO COTTO, SUCCO DI FRUTTA 14 €

INGLESE

CAFFE’ AMERICANO 0 THE', UOVA STRAPAZZATE E SPECK CROCCANTE,
PANE CASERECCIO TOSTATO, SBRISOLONA, SPREMUTA 15 €

UL T



MENU GOURMET cucca  SPAZIO EVENTI MENU

DAC z o z

FOCACCIA GRIGLIATA cononmERE U

PIATTO E IL MODO MIGLIORE

PROSCIUTTO COTTO, STRACCIATELLA, POMODORINI, BASILICO 12 € PER STARE INSIEME"
MORTADELLA, RICOTTA MANTECATA, OLIVE TAGGIASCHE 12 €
COME UNA MARGHERITA : POMODORINI, STRACCIATELLA, BASILICO 8 €

VEG : CIPOLLA DI TROPEA IN CARPIONE, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI 9 €
CRUDO DI PARMA 18 MESI, STRACCIATELLA. POMODORINI, BASILICO 14 €

| FRITTI

NON E UN AQUARIO MA UN FRITTO DI CALAMARI 0 SARDE 20 €

PATATE CON LA BUCCIA, MAYO, SALVIA E ROSMARINO & €

PATATE CON LA BUCCIA, MAYO, SALVIA E CIPOLLA ROSSA IN CARPIONE 6 €
PATATE CON LA BUCCIA, SPECK CROCCANTE, STRACCIATELLA, POMODORINI 7 €

GLI INSOLITI

MAIALINO COTTO IN OLIO, CIPOLLE IN CARPIONE E ACETO BALSAMICO RIDOTTO 16 €
BACCALA MANTECATO AL FINOCCHIETTO, POMODORINI, OLIVE TAGGIASCHE 15 €
PACCHERI FREDDI RIPENI DI STRACCIATELLA, ZUPPETTA DI POMODORINI, BASILICO 15 €
PANCETTA COTTA PIACENTINA, GNOCCO FRITTO E OLIVE PUGLIESI 15 €

PRENOTANDO

PLATEAU ROYAL DI MARE 100 € X 4 PERSONE: 4 GAMBERI, 4 SCAMPI, 8 0STRICHE
OLBIA, TONNO, RICCIOLA, CON PAGNOTTA CALDA E CRUDITE DI VERDURE E FRUTTA
1 KG. DI PICANHA GRIGLIATA PER 3/4 PERSONE CON SALSA AL PREZZEMOLO 85 €

W



https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/MENU-DEGUSTAZIONE-PRIMAVERA-3.pdf
https://cristianmagri.it/eventi/

IC %e .e

SPRITZ APEROL

APEROL, PROSECCO, SODA 7 €

SPRITZ CAMPARI

CAMPARI, PROSECCO, SODA 8 €

SPRITZ MISTO

APEROL, BITTER, PROSECCO, SODA 8 €

CYNAR-SPRITZ

CYNAR, PROSECCO, SODA 8 €

HUGO

FIORI DI SAMBUCO,SODA, VINO FRIZZANTE, LIME, MENTA 7 €

GIN LEMON

GIN TANQUERAY, LEMON SODA 8 €

GIN TONIC

GIN TANQUERAY, TONICA KINLEY 8 €

GIN MARE

12€

GIN HENDRICK'S

12€

CUBA LIBRE

LIME PESTATO, RUM BIANCO, COCA 0 A PARTE 9 €

CUBINO

LIME PESTATO, ZUCCHERO DI CANNA, RUM ANEJO, COCA COLA 9 €

COCA RUM

RUM ANEJO, COCA COLA 8 €

MOJTO

RUM BIANCO, LIME PESTATO, ZUCCHERO DI CANNA, MENTA, SODA 9 €

MOSCOW MULE

VODKA SKY, GINGER PEER KINLEY, LIME PESTATO 9 €

AMERICANO

VERMOUTH ROSSO, BITTER, SODA 8 €

NEGRONI

VERMOUTH ROSSO, BITTER, GIN, SODA 9 €

CAMPARI ORANGE

ARANCIA PESTATA, ZUCCHERO DI CANNA, BITTER, SPREMUTA 10 €

CAMPARI ARANCIATA

BITTER, ARANCIATA AMARA 8 €

CAMPARI LEMON

BITTER, LEMON SODA 8 €

SBAGLIATO

VERMOUTH ROSSO, BITTER, GIN, PROSECCO, SODA 8 €

VODKA LEMON

VODKA SECCA, LEMON SODA 8 €

VODKA TONIC

VODKA SECCA, TONICA KINLEY 8 €

SOLDATINO

CAMPARI SODA 5 €

ANALCOLICI

MOJITO ANALCOLICO

ZUCCHERO DI CANNA, LIME PESTATO, SODA, LEMON, MENTA 9 €

ORANGE

ARANCIA PESTATA, ZUCCHERO DI CANNA, SPREMUTA, SODA, KINLEY 10 €

FRUTTATO

SUCCO AL MIRTILLO, KINLEY, FRUTTA FRESCA 9 €

CRODINO

45¢€

SANBITTER PASSION FRUIT

45¢€
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L Jino & Binva.

BIANGO AL CALICE

GEWUSTRAMINER WEGER 2020 9 €
LUGANA ANTICO VIGNETO 2020 7 €
SOAVE CLASSICO CASTELLO 20157 €

ROSSO AL CALICE

DOLCETTO D'ALBA RiZZ1 20207 €
GRIGNOLINO L'INTRUSO 2017 8 €
NEBBIOLO PIANFIORITO 2016 9 €
MERLOT BREGANZE 2013 8 €

BOLLICINA AL CALICE

PROSECCO VALDOBBIADENE 6 €
ERBALUCE M.CLASSICO 2011 10¢€
BOTTI LA VIGNA M. CLASSICO S.A. 8 €

BIRRE NAZIONALI

ICNUSA NON FILTRATA 5 €
MORETTI FILTRATA A FREDDO 5 €

BIRRA ARTIGIANALE 32

CURMI 5,8% 50 CL. 8,5 €

SPEZIATA CON CORIANDOLO E SCORZA DI ARANCIO, ISPIRATA ALLA BLANCE,
RINFRESCANTE E PIACEVOLE

OPPALE 5,5% 50 CL. 8,5 €

FRESCHEZZA E AMARO DEL LUPPOLO, SESSION ALE, CHIARA E LUPPOLATA.
NO SPEZIE. PIACEVOLMENTE AMARA

AUDACE BI0 8,4% 50 CL. 9 €

MOLTO SECCA, SPEZIATO CON SCORZA DI ARANCIO. BIRRA FORTE, DOPPIO
MALTO

TRE+DUE 3,2% 50 CL. 8,5 €

FACILE E COMPLESSA ALLO STESSO TEMPO. FRESCA, FRUTTATA E DI PRONTA
BEVA MA DECISA E LUPPOLATA

ADMIRAL 6,3% 75 CL. 15 €

ROSSA, ISPARAZIONE INGLESE, FINALE AMARICANTE. NO SPEZIE. DOLCE E
AMARA CON RICHIAMI DI FRUTTA ROSSA

NEBRA 8,0% 75 CL. 16 €

DOLCE, FLOREALE, AGRUMATA. AMBRATA, DOPPIO MALTO. L'INGREDIENTE
DETERMINANTE E IL FIORE DI SAMBUCO

CONSULTA LA CARTA_VINI PER LE BOTTIGLIE
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https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf
https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf
https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf

	La
	Caffetteria
	caffetteria calda
	caffetteria fredda
	le

	Bevande
	succhi
	pera  ace mirtillo ananas pesca albicocca

	h20
	nat bott plastic 500 ml. 1,50 gas bott plastic 500 ml. 1,50 nat bott vetro panna 3,00 € gas bott vetro s.pell. 3,00 € acqua e menta 2,50 €

	bibite in vetro
	coca cola  coca cola o lemonsoda aranciata amara tonica

	bibite in lattina
	estathe limone estathe pesca

	estratti di frutta
	spremuta d’arancia 4,00 € centrifugato in bottiglia 4,90 €

	la

	Pasticceria
	brioche
	brioche SALATE
	CREMA PASTICCERA CREMA AL MASCARPONE MARMELLATA D’ALBICOCCA MARMELLATA FRUTTI DI BOSCO CREMA CHANTILLY CREMA DI NOCCIOLE IGP LISCIA
	SPECK DEL TRENTINO, MAYO, INSAL PROSC COTTO, MAYO, INSAL,POM
	*****BEST SELLER


	SBRISOLONA
	MONOPORZIONE
	biscotti AL BURRO
	0,90 AL PEZZO
	COUKIS MANDORLA AL CACAO E NOCCIOLA OCCHIO ALL’ALBICOCCA  OCCHIO ALLA CREMA DI NOCCIOLE OVIS MOLIS BACIO DI DAMA ALLA NOCCIOLA SBRISOLINA

	TORTA da asporto
	25 € aL Kilo  con dedica CHANTILLY MILLEFOGLIE MERINGATA CROSTATA DI FRUTTA

	sfogliotto
	con crema pasticcera con crema nocciole igp CON MARMELLATA FRUTTI ROSSI


	TORTA A FETTE
	Cheesecake ai mirtilli Frangipane, ganache e pere SRISOLONA CON CREMA PASTICCERA CREMA COTTA con le fragolE  LINZER CON MARMELLATA AI LAMPONI In coppa  Babà caldo con crema pasticciera Tiramisu’
	Il nostro gelato artigianale è un connubio tra l’arte del dolce e del gelato. Lo chef apprende le basi di pasticceria nel 2000 da Ernest knam. Nasce cosi’ l’idea di unire le due arti dando vita.....



	Gelato di Pasticceria
	AL
	LE CREME
	COMPOSTI MONOGUSTO
	SORBETTI
	GLI STAGIONALI
	brioche
	torta gelato

	COPPETTE
	MANGIA QUI
	Coppe gelato /  2 gusti 3 €  3 gusti 4,50 € + AGG. BISCOTTO 0,50 €
	COPPA IN VETRO PICCOLA 7 €

	VASCHETTE DA ASPORTO
	I NOSTRI TOPPING
	GELATO DI PASTICCERIA 25 € al Kg

	il


	Sabato e la domenica mattina dalle 8:30 alle 12:30
	Utilizziamo esclusivamente farina macinata a pietra conferendo  al pane e ai dolci profumi incredibili La lievitazione lenta permette di ottenere un pane che dura oltre una settimana. il pane come si faceva una volta. con PRENOTAZIONE
	le panegnotte da asporto
	1/2 kg 5 €      1 KG 9 €
	Altre pezzature su richiesta
	new entry

	la colazione
	italiana
	cappuccino, pane casereccio tostato, burro DI MALGA e marmellata  di frutti rossi, spremuta d’arancia10 €

	francese
	caffe’ eu lait, sfoglia farcita alla CREMA, FOCACCIA AL FORMAGGIO  con prosciutto cotto, SUCCO DI FRUTTA 14 €

	inglese
	caffe’ americano o the’, uova strapazzate e SPECK CROCCANTE,  pane casereccio tostato, SBRISOLONA, sPREMUTA 15 €

	menu gourmet
	clicca

	spazio eventi menu

	da

	Condividere
	....... “condividere un piatto  e il modo migliore per stare insieme”
	focaccia grigliata
	prosciutto cotto, stracciatella, pomodorini, basilico 12 € MORTADELLA, ricotta mantecata, olive taggiasche 12 € come una margherita : pomodorINI, stracciatella, basilico 8 € VEG : CIPOLLA DI TROPEA IN CARPIONE, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI 9 € CRUDO DI PARMA 18 mesi, straccIATELLA. POMODORINI, basilico 14 €

	i fritti
	non e un aquario ma un fritto di calamari o sarde 20 € patate con la buccia, MAYO, salvia e rosmarino 5 € patate con la buccia, MAYO, salvia e cipolla rossa in carpione 6 € patate con la buccia, speck croccante, stracciatella, pomodorini 7 €

	gli insoliti
	maialino cotto in olio, cipolle in carpione e aceto balsamico ridotto  16 € baccala mantecato al finocchietto, POMODORINI, OLIVE TAGGIASCHE  15 € paccheri freddi ripeni di stracciatella, zuppetta di pomodorini, basilico 15 € pancetta cotta piacentina, gnocco fritto e olive pugliesi 15 €

	prenotando
	platEAU roYal di mare 100 € x 4 persone: 4 gamberi, 4 scampI, 8 ostriche OLBIA, tonno, ricciola, con pagnotta calda E CRUDITE DI VERDURE e frutta 1 kg. di picanha grigliata per 3/4 persone con  Salsa al prezzemolo 85 €


	Cocktail
	taste  it
	GIN mare 12 €
	gin hendrick’s  12 €
	negroni
	vodka tonic
	soldatino
	analcolici
	crodino
	sanbitter passion fruit


	Vino & Birra
	Il
	bianco al calice
	birre nazionali
	Gewustraminer weger 2020 9 €
	Lugana antico vigneto 2020 7 €
	Soave classico Castello 2015 7 €
	icnusa non filtrata 5 € moretti filtrata a freddo 5 €

	birra artigianale 32
	rosso al calice
	Dolcetto d’Alba Rizzi 2020 7 €
	Grignolino L’Intruso 2017 8 €
	Nebbiolo Pianfiorito 2016 9 €
	Merlot Breganze 2013  8 €

	bollicina al calice
	Prosecco Valdobbiadene       6 €
	Erbaluce m.classico 2011     10 €
	Botti La Vigna m. classico s.a.  8 €

	consulta la carta vini per le bottiglie



