
LaCaffetteria
caffetteria calda caffetteria fredda
caffe’ 1,30 €

caffe’ corretto 2€

caffe’ americano 2,50 €

caffe’ decaffeinato 1,50 €

caffe’ gingseng - orzo 1,50 €

caffe’  big gingseng - orzo 2 €

cappuccino 1,80 € 

cappuccino dec,orzo,ging. 2 € 

cappuc. soia, cocco 2,50 €

marocchino 1,70 €

marocchino deca,orzo, ging 1,90 €

the’ caldo clas, verde, nero 3,50 €

infuso camom, stomaco, diges.3,50 €

cioccolata 4 €

latte macchiato 2,50 €

latte m. deca, orzo, ging 2,80 €

latte m..  soia, cocco  3 €

caffe’ leccese 3 €

bombardino con caffe’ 3 €

Baileys CON CAFFE’ 4 €

caffe’ shakerato 5 €

latte macchiato freddo 2,5 €

latte m. deca, orzo, ging 2,8 €

latte m..  soia, cocco  3 €

latte e menta 3 €

the on the rocks 3,50 €



leBevande
succhi 
3,50 €

bibite in vetro
4,00 €

pera 

ace

mirtillo

ananas

pesca

albicocca

coca cola 

coca cola o

lemonsoda

aranciata amara

tonica

bibite in lattina

estathe limone

estathe pesca

h20

nat bott plastic 500 ml. 1,50

gas bott plastic 500 ml. 1,50

nat bott vetro panna 3,00 €

gas bott vetro s.pell. 3,00 €

acqua e menta 2,50 €

estratti di frutta
spremuta d’arancia 4,00 €

centrifugato in bottiglia 4,90 €

3,00 €



laPasticceria
brioche A lievito madre

LISCIA 1,70 € RIPIENA 2 €

biscotti AL BURRO
COUKIS

MANDORLA

AL CACAO E NOCCIOLA

OCCHIO ALL’ALBICOCCA 

OCCHIO ALLA CREMA DI NOCCIOLE

OVIS MOLIS

BACIO DI DAMA ALLA NOCCIOLA

SBRISOLINA

CREMA PASTICCERA

CREMA AL MASCARPONE

MARMELLATA D’ALBICOCCA

MARMELLATA FRUTTI DI BOSCO

CREMA CHANTILLY

CREMA DI NOCCIOLE IGP

LISCIA 

0,90 AL PEZZO

TORTA A FETTE 6 €

Cheesecake ai mirtilli

Frangipane, ganache e pere

SRISOLONA CON CREMA PASTICCERA

CREMA COTTA con le fragolE 

LINZER CON MARMELLATA AI LAMPONI

In coppa 
Babà caldo con crema pasticciera

Tiramisu’

brioche SALATE
SPECK DEL TRENTINO, MAYO, INSAL

PROSC COTTO, MAYO, INSAL,POM

 4,50 €

TORTA da asporto
25 € aL Kilo 

con dedica

CHANTILLY

MILLEFOGLIE

MERINGATA

CROSTATA DI FRUTTA

6 €

sfogliotto
con crema pasticcera

con crema nocciole igp

CON MARMELLATA FRUTTI ROSSI

croccante pasta sfoglia

farcita 1,8 €

SBRISOLONA 
MONOPORZIONE

 3,50 € *****BEST SELLER

taste

 it !

prezzo bloccato

fino al settembre



ALGelato di
Pasticceria

Il nostro gelato artigianale è un connubio tra l’arte del dolce e del
gelato. Lo chef apprende le basi di pasticceria nel 2000 da Ernest
knam. Nasce cosi’  l’idea di unire le due arti dando vita... . .

COMPOSTI MONOGUSTO
CREMA E SBRISOLONA

CREMA E BACIO DI DAMA

CREMA E BABA’ AL RHUM

AMARENE E BISCOTTO DI FROLLA

CREMA E COUKIS

GLI STAGIONALI

CREMA PASTICCERA

PISTACCHIO DI BRONTE

NOCCIOLA TONDA GENTILE CUNEO

CIOCCOLATO FONDENTE 64%

FRAGOLA E SAMBUCO

LATTE E MENTA.

LE CREME

SORBETTI
LIMONE DI SORRENTO

ARANCIA E CAMPARI 

Coppe gelato / 
2 gusti 3 € 
3 gusti 4,50 €
+ AGG. BISCOTTO 0,50 €

GELATO DI PASTICCERIA 25 € al Kg

COPPETTE 

VASCHETTE DA ASPORTO 

MANGIA QUI
COPPA IN VETRO PICCOLA 7 €

I  NOSTRI TOPPING

brioche
FINO A 2 GUSTI 4,50 € 

+ PANNA FRESCA MONTATA 1 €

torta gelato
con  prenotazione

. . . . .usiamo solo

ingredienti di

qualita’



ilSabato e la
domenica mattina
dalle 8:30 alle 12:30

le panegnotte da asporto

Utilizziamo esclusivamente farina macinata a pietra conferendo
 al pane e ai dolci profumi incredibili
La lievitazione lenta permette di ottenere un pane che dura oltre una
settimana. il pane come si faceva una volta.
con PRENOTAZIONE

la colazione 

italiana
cappuccino, pane casereccio tostato, burro DI MALGA e marmellata 
di frutti rossi,  spremuta d’arancia10 €

francese
caffe’ eu lait, sfoglia farcita alla CREMA, FOCACCIA AL FORMAGGIO 
con prosciutto cotto, SUCCO DI FRUTTA 14 €

inglese
caffe’ americano o the’,  uova strapazzate e SPECK CROCCANTE, 
pane casereccio tostato, SBRISOLONA, sPREMUTA 15 €

1/2 kg 5 €      1 KG 9 €

Altre pezzature su richiesta

. . . . .prenota per

tempo o rimarrai a

bocca asciutta !! !

new entry



daCondividere
focaccia grigliata
prosciutto cotto, stracciatella, pomodorini,  basilico 12 €

MORTADELLA, ricotta mantecata, olive taggiasche 12 €

come una margherita :  pomodorINI,  stracciatella, basilico 8 €

VEG :  CIPOLLA DI TROPEA IN CARPIONE, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI 9 €

CRUDO DI PARMA 18 mesi,  straccIATELLA. POMODORINI,  basilico 14 €

i  fritti
non e un aquario ma un fritto di calamari o sarde 20 €

patate con la buccia, MAYO, salvia e rosmarino 5 €

patate con la buccia, MAYO, salvia e cipolla rossa in carpione 6 €

patate con la buccia, speck croccante, stracciatella, pomodorini 7 €

gli insoliti
maialino cotto in olio, cipolle in carpione e aceto balsamico ridotto  16 €

baccala mantecato al finocchietto, POMODORINI,  OLIVE TAGGIASCHE  15 €

paccheri freddi ripeni di stracciatella, zuppetta di pomodorini,  basilico 15 €

pancetta cotta piacentina, gnocco fritto e olive pugliesi 15 €

prenotando
platEAU roYal di mare 100 € x 4 persone: 4 gamberi,  4 scampI,  8 ostriche

OLBIA, tonno, ricciola, con pagnotta calda E CRUDITE DI VERDURE e frutta

1 kg. di picanha grigliata per 3/4 persone con  Salsa al prezzemolo 85 €

menu gourmet spazio eventi menuclicca 

. . . . . . .  “condividere un

piatto  e il modo migliore

per stare insieme”

Solo 

materie

 prime di

qualita ‘

selezionate

prenota in

anticipo!

https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/MENU-DEGUSTAZIONE-PRIMAVERA-3.pdf
https://cristianmagri.it/eventi/


iCocktail

analcolici

Spritz APEROL 
aperol, prosecco, soda 7 €

Spritz  CAMPARI
CAMPARI,  prosecco, soda 8 €

Spritz misto
aperol, bitter, prosecco, soda 8 €

cynar-spritz
cynar, prosecco, soda 8 €

hugo
fiori di sambuco,soda, vino frizzante, lime, menta 7 €

gin lemon
gin tanqueray, lemon soda 8 €

Gin Tonic
gin tanqueray, tonica kinley 8 €

GIN mare
12 €

gin hendrick’s 
12 €

Cuba libre
lime pestato, rum bianco, coca 0 a parte 9 €

cubino 
lime Pestato, zucchero di canna, rum Anejo, Coca Cola 9 €

coca rum
rum anejo, coca cola 8 €

Mojto 
rum bianco, lime pestato, zucchero di canna, menta, Soda 9 €

moscow mule
Vodka Sky, ginger peer kinley, lime pestato 9 €

americano
vermouth rosso, bitter, soda 8 €

negroni
vermouth rosso, bitter, gin, soda 9 €
 

campari orange 
arancia pestata, zucchero di canna, bitter, spremuta 10 €

campari aranciata
bitter, aranciata amara 8 €

campari lemon
bitter, lemon soda 8 €

Sbagliato
vermouth rosso, bitter, gin, prosecco, soda 8 €

vodka lemon 
vodka secca, lemon soda 8 €

vodka tonic
vodka secca, tonica kinley 8 €

soldatino
campari soda 5 €

mojito analcolico
zucchero di canna, lime pestato, soda, lemon, menta 9 €

orange
arancia pestata, zucchero di caNna, spremuta, soda, kinley 10 €

fruttato
succo al mirtillo, kinley, frutta fresca 9 €

crodino 
4,5 €

sanbitter passion fruit
4,5 €

taste

 it



IlVino & Birra
bianco al calice

Curmi 5,8% 50 cl. 8,5 €
speziata con coriandolo e scorza di arancio, ispirata alla Blance,

rinfrescante e piacevole 

Oppale 5,5% 50 cl. 8,5 €
freschezza e amaro del luppolo, session Ale, chiara e luppolata.

No spezie. Piacevolmente amara 

Audace Bio 8,4% 50 cl. 9 €
 molto secca, speziato con scorza di arancio. Birra forte, doppio

malto 

Tre+Due 3,2% 50 cl. 8,5 €
facile e complessa allo stesso tempo. Fresca, fruttata e di pronta

beva ma decisa e luppolata 

Admiral 6,3% 75 cl. 15 €
rossa, isparazione inglese, finale amaricante. No spezie. Dolce e

amara con richiami di frutta rossa 

Nebra 8,0% 75 cl. 16 €
 dolce, floreale, agrumata. Ambrata, doppio malto. L'ingrediente

determinante è il fiore di sambuco 

birre nazionali
Gewustraminer weger 2020 9 €

Lugana antico vigneto 2020 7 €

Soave classico Castello 2015 7 €
birra artigianale 32

rosso al calice
Dolcetto d’Alba Rizzi 2020 7 €

Grignolino L’Intruso 2017 8 €

Nebbiolo Pianfiorito 2016 9 €

Merlot Breganze 2013  8 €

bollicina al calice
Prosecco Valdobbiadene       6 €

Erbaluce m.classico 2011     10 €

Botti La Vigna m. classico s.a.  8 €

icnusa non filtrata 5 €

moretti filtrata a freddo 5 €

consulta la carta vini per le bottiglie

https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf
https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf
https://cristianmagri.it/wp-content/uploads/2025/04/CARTA-VINI-2025.pdf
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